S U N N Y C |_ O U D S Melitta Professional Coffee Solutions

Eine gelungene Verbindung aus fruchtigem
Geschmack und einem Hauch von Alkohol.
Als Topping: kalter Milchschaum.

Zutaten

4 Eiswiirfel

30 ml Maracujasaft

40 ml kalte Milch (4 Sekunden)

kalter fester Milchschaum (7 Sekunden)
20 ml Maracujasaft

10 ml Cointreau

Zubereitung

Eiswiirfel in ein Glas geben,
30 ml Maracujasaft und kalte Milch
dazu gieBen und mit kaltem Milchschaum

n

ehmens der Melitta Gruppe. - 07/2014

auffillen. Fiir den Alkoholgenuss:

nes Untern

Zusitzlich noch Cointreau hinzufiigen.
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