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Herausragend fruchtig frisch, veredelt mit
einem Topping aus kaltem Milchschaum.

Zutaten

1 Kugel Zitroneneis

1 Schuss Limoncello

40 ml kalte Milch (4 Sekunden)

kalter fester Milchschaum (7 Sekunden)

Zubereitung
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Zitroneneis in ein Glas geben und mit
einem Schuss Limoncello iibergieBen.
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