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Die stf3e Verfuhrung aus Fruchteis und kalter
weil3er Schokolade, mit Frichten verfeinert.
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Zutaten

100 ml WeiB3e Schokolade
1 — 2 Kugeln Fruchteiscreme (z.B. Erdbeere)
gefrorene oder frische Waldbeeren

Zubereitung

WeiBe Trinkschokolade mit der Maschine
zubereiten und erkalten lassen. Eiscreme
in ein Glas geben und mit der erkalteten
Schokolade auffiillen. Mit Friichten dekorieren.

® Registrierte Marke eines Unternehmens der Melitta Gruppe. - 07/2014

Melitta macht Kaffee zum Genuss®
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