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Fuhlen Sie Italiens Geschmack:
Eine gelungene Mischung aus Mandellikor,
starkem Kaffee und einer Milchschaumkrone.,

; ﬁ'ﬁ; ] Zutaten

\ S 20 ml Amaretto

50 ml heiBBe Milch (5 Sekunden)

kalter fester Milchschaum (5 Sekunden)
40 ml Espresso

Zubereitung

Amaretto mit hei3er Milch in ein Glas
geben und mit kaltem Milchschaum

Uberziehen. Einen Espresso dazu gieBen.
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Melitta macht Kaffee zum Genuss®
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