CHAQUITO

Melitta Professional Coffee Solutions

Die alkoholfreie Variante des beliebten Trend-
Cocktails aus frischem Minztee, Rohrzucker und

aromatischen Limetten.

REZEPT

Zutaten

1 Tassenbeutel Pfefferminze von Cilia
Crushed Ice

Frische Minze

1 Limone

1 TL Rohrzucker

Zubereitung

Teebeutel mit 150 ml kochendem Wasser
aufgieBen und 8 Minuten ziehen lassen.
Teebeutel entfernen. Limone vierteln und im
Glas mit StoBel auspressen, Rohrzucker und
Crushed Ice dazu geben. Mit Pfefferminztee
aufgieBen und mit Minze verzieren.
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