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StBes Karamell und kraftiger Kaffee bilden ein
herrlich eiskaltes Duo.

REZEPT

Zutaten

150 ml Kaffee

1 cl Karamellsirup
1 Kugel Karamelleis
50 ml Sahne

Zimt
Schokoladenraspeln
Karamellsirup

Zubereitung

Kaffee und Sirup vermischen und abkiihlen
lassen. Eis in ein Glas geben und mit Kaffee
auffiillen. Sahne mit Zimt steif schlagen, als

Haube auf den Kaffee setzen und mit etwas
Karamellsirup und Schokoladenraspeln
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verzieren.
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