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Eine kanarische Spezialitat aus Milch, Espresso
und Likor 43.

REZEPT

Zutaten

1 Espresso

aufgeschaumte Milch

dickflissige gesiiBte Kondensmilch
Schuss Likor 43

1 Prise Zimt

abgeriebene Zitronenschale

Zubereitung

Schicht Kondensmilch (1cm) in einem Glas,
Schicht Espresso mit einem Schuss Likor 43
darauf geben. Mit aufgeschaumter Milch
aufgieBen und mit etwas Zimt und der

geriebenen Zitronenschale bestreuen.
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