
4 – 6 Sauerkirschen 
40 ml Sauerkirschsaft oder 20 ml Saft und 
20 ml Kirschwasser 
1 Tasse Schokolade 
Sahne 
Schokoraspeln

Zutaten

REZEPT

CHERRY CHOCOLATE

Leckere Kirschen, umhüllt von heißer, cremiger 
Schokolade. Ein vollmundiger Genuss für die Sinne.

Sauerkirschen in ein Glas geben und mit Saft 
oder Saft gemischt mit Kirschwasser darüber 
geben. Die heiße Schokolade einfüllen und mit 
Sahne und Schokoraspeln dekorieren.
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Melitta Professional Coffee Solutions

Melitta Professional Coffee Solutions GmbH & Co. KG • Postfach 13 26 • D-32373 Minden
Telefon: 05 71/ 50 49 - 0 • Fax: 05 71 / 50 49 233 • E-Mail: professional@melitta.de • www.melitta-professional.de

Melitta macht Kaffee zum Genuss®


