CHERRY CHOCOLATE  Melitta professional Coffee Solutions

Leckere Kirschen, umhdullt von heif3er, cremiger
Schokolade. Ein vollmundiger Genuss flr die Sinne.

REZEPT

Zutaten

4 — 6 Sauerkirschen

40 ml Sauerkirschsaft oder 20 ml Saft und
20 ml Kirschwasser

1 Tasse Schokolade

Sahne

Schokoraspeln

Zubereitung

Sauerkirschen in ein Glas geben und mit Saft
oder Saft gemischt mit Kirschwasser dariiber
geben. Die heiBe Schokolade einfiillen und mit

Sahne und Schokoraspeln dekorieren.
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